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Zubereitung

Alle Zutaten gut miteinander verriihren (Knethaken beim Handmixer
verwenden!). Hande mit kaltem Wasser benetzen, Kugeln gewtinschter
Grole formen und mit Abstand auf ein Backblech setzen. Nach zwei bis
drei Kugeln die Hande erneut benetzen — der Teig klebt namlich wie Sau.

Backen
Bei 200 Grad Umluft 20 bis 25 Minuten backen (je nach GrofRe der
Kugeln), bis sie goldbraun sind.

Essen
Geht von allein. Schmecken noch warm am besten. Etwas Butter oder
Marmelade drauf — fertig! Lecker!




